
  
Follow, like & tag
@vina.annapurna

+33 (0)4 50 86 31 12

www.vina-annapurna.com
2421 Route des Grandes Alpes, 74260 Les Gets
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ENTRÉES / STARTER
Pan con tomate et framboises fraîches
Pan con tomate and fresh raspberries

OU

Nem au reblochon et aux oignons confits, coulis à l’oseille et légumes croquants
Reblochon and caramelized onion spring roll, with sorrel coulis and crunchy vegetables

OU

Salade de tomates fraîches, pesto de noix de cajou et vinaigrette légère au tahini et menthe
Fresh tomato salad with cashew pesto, drizzled with a light tahini and mint vinaigrette

PLATS / MAIN COURSES
Échine de cochon grillée à la plancha, fondue de pecorino et abricots, 

accompagnement de haricots et cacahuèttes 
Grilled pork shoulder on the plancha, pecorino fondue and apricots, 

side dish of green beans with peanuts
OU

Gnocchis croustillants au beurre, poêlée de courgette, petit pois et chèvre frais
Crispy buttered gnocchis with sautéed zucchini, peas, and fresh goat cheese

OU

Lieu jaune à la plancha, sauce Ajoblanco et légumes du moment
Plancha-grilled pollock served with Ajoblanco sauce and seasonal vegetables

DESSERTS
Cheesecake Basque servi avec confiture de pêche au gingembre et pêche fraîches

Basque cheesecake served with ginger peach jam and fresh peaches
OU

Brioche caramélisée, crémeux vanille, compote de rhubarbe et fraises fraîches
Caramelized brioche with vanilla cream, rhubarb compote, and fresh strawberries
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S LES ENTRÉES - STARTERS
Pan con tomate et framboises fraîches	 8 €
Pan con tomate and fresh raspberries

Nem au reblochon et aux oignons confits, coulis à l’oseille et légumes croquants	 	 15 €
Reblochon and caramelized onion spring roll, with sorrel coulis and crunchy vegetables	 	

Crudo de sériole Hamachi, salade croquante de concombre et condiment kiwi-kosho 	 20 €
Hamachi yellowtail crudo, crunchy cucumber, kiwi and kosho condiment		

Salade de tomates fraîches, pesto de noix de cajou et vinaigrette légère au tahini et menthe	 14 €
Fresh tomato salad with cashew pesto, drizzled with a light tahini and mint vinaigrette

Sélection de charcuteries du moment	 18 €
Selection of seasonal charcuterie	
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LES PLATS - MAIN COURSES
Agneau confit, servi avec polenta croustillante et coulis de feta	 29 €
Confit lamb, served with crispy polenta and feta coulis		

Échine de cochon grillée à la plancha, fondue de pecorino et abricots,	 27 €
accompagnement de haricots et cacahuètes
Grilled pork shoulder on the plancha, pecorino fondue and apricots, side dish of green beans with peanuts

Vina’s Burger : steak, cheddar, ketchup au miel, oignons croustillants, servi avec frites	 25 €
Vina’s Burger: beef patty with cheddar, honey ketchup, and crispy onions, served with fries		

Gnocchis croustillants au beurre, poêlée de courgette, petit pois et chèvre frais	 24 €
Crispy buttered gnocchis with sautéed zucchini, peas and fresh goat cheese	 	

Lieu jaune à la plancha, sauce Ajoblanco et légumes du moment 	 26 €
Plancha-grilled pollock served with Ajoblanco sauce and seasonal vegetables	
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LES DESSERTS - DESSERTS
Cheesecake Basque servi avec confiture de pêche au gingembre et pêche fraîches	 10 €
Basque cheesecake served with ginger peach jam and fresh peaches		

Entremets à la vanille, nappage croquant chocolat et noisette	 12 €
Vanilla entremets with a crunchy chocolate and hazelnut topping			 

Brioche caramélisée, crémeux vanille, compote de rhubarbe et fraises fraîches		  11 €
Caramelized brioche with vanilla cream, rhubarb compote and fresh strawberries

GLACES ET SORBETS - ICE CREAMS AND SORBETS
1 boule / 1 scoop	 3 €
2 boules / 2 scoops	 5 €
3 boules / 3 scoops	 6,5 €



MENU ENFANT - KID'S MENU� 16 €

Aiguillettes de cabillaud panées OU Steak haché / Frites OU Légumes	
Breaded cod goujons OR Beef patty / Fries OR Vegetables		

Glace Smarties		
Smarties Ice Cream

Sirop à l'eau		
Water syrup		
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Découvrez nos adresses aux Gets
Discover our locations in Les Gets

SPA & ESPACE BIEN-ÊTRE

MASSAGES & SOINS SPA KINABALU 
Bien-être / Wellness

Cet espace vous invite à vous ressourcer grâce 
à une gamme de soins apaisants, de massages 
relaxants et de rituels de beauté. 
This spacious area invites you to recharge your 
batteries with a range of soothing treatments, 
relaxing massages and beauty rituals.

VINA ANNAPURNA

LE PLAISIR GUSTATIF

Laissez-vous emporter, entre amis ou en famille, par 
des plats de qualité inspirés de nos montagnes et 
du monde dans un cadre chaleureux.
Let yourself be carried away, with friends or family, 
by quality dishes inspired by our mountains and 
the world in a warm setting.

HÔTELLERIE

HOTELS, RESORTS, RESTAURANTS & SPAS 
Location / Rental

Découvrez notre offre de biens exclusifs à la 
location, en hiver comme en été à Courchevel, 
Méribel, Val d’Isère, Les Gets et Grimentz.
Discover our selection of exclusive properties for 
rent, in winter or summer in Courchevel, Méribel, 
Val d’Isère, Les Gets and Grimentz. www.alpine-resorts.fr

www.croixblanche-lesgets.com

www.vina-annapurna.com

www.alpine-resorts.fr

2421 route des Grandes Alpes, 
74260 Les Gets

3973 route des Chavannes, 
74260 Les Gets

IMMOBILIER

PROMOTION, CONSTRUCTION & DESIGN 
Vente / Sale

Alpine Lodges, promoteur immobilier et 
constructeur en montagne, offre une sélection 
de biens haut de gamme à la vente. 
Alpine Lodges, a mountain real estate 
developer, has a range of high-end properties 
for sale in some of the finest resorts.www.alpine-lodges.fr

LA CROIX BLANCHE

RESTAURANT D'ALTITUDE

Votre adresse gourmande en altitude cet été. Profitez 
d’une offre casual avec paninis, burgers à emporter et 
salades savoureuses.
Your gourmet mountain destination this summer. 
Enjoy a casual selection with takeaway paninis, 
burgers, and delicious salads.


