
  
Follow, like & tag
@vina.annapurna

+33 (0)4 50 86 31 12

www.vina-annapurna.com
2421 Route des Grandes Alpes, 74260 Les Gets
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LES ENTRÉES - STARTERS

Œuf parfait, mousse de champignons et soja, salsifis pochés au café 16 €
Perfect egg, mushroom and soy mousse, coffee-poached salsifyn

Endive braisée au jambon, sabayon au Beaufort 16 €
Braised endive with ham, Beaufort sabayon 

 Gravelax de poisson selon arrivage, citron confit,  19 €
paprika fumé, crème d’ail noir
Gravlax of fish depending on arrival, candied lemon,
smoked paprika, black garlic cream

 Terrine de Foie Gras à la châtaigne, chutney gingembre-citronnelle 25 €
Chestnut Foie Gras terrine, ginger-lemongrass chutney

Assiette de Charcuteries de nos montagnes 18 €
Charcuterie plate from our mountains

 Menu Vina Annapurna (entrée, plat, dessert) 60 €
Merci de vous référer aux  sur les entrées, plats et desserts
Please refer to the  on the starters, main courses and desserts
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LES PLATS - MAIN COURSES

 Paleron de boeuf confit, rösti de patate douce aux herbes,  33 €
jus de bœuf au poivre 
Confit beef shoulder, sweet potato rösti with herbs, pepper beef jus

 Poisson selon arrivage confit à l’huile d’olive, purée de courge butternut, 29 €
légumes de saison et bouillon sariette citronnelle
Olive oil confit fish of the day, butternut squash puree,
seasonal vegetables, lemon verbena broth

Noix de Saint-Jacques à la plancha, 35 €
céleri rave confit au corail, jus de langoustine
Seared scallops, coral-infused celeriac confit, langoustine juice

T-bone de veau à la Truffe d’hiver (Tuber Melanosporum), 39 €
jus de veau et cocotte de gnocchis aux épinards et beaufort
Winter truffle veal T-bone (Tuber Melanosporum), veal jus,
spinach and beaufort gnocchi pot

Risotto de pommes de terre au Parmesan et tomates confites, 25 €
émulsion d’huile d’olive vanillée (végétarien)
Parmesan and sun-dried tomato potato risotto,
vanilla-infused olive oil emulsion (vegetarian)

Fondue Savoyarde 4 Fromages Fruitière Chabert 26 €
(Minimum 2 personnes, servie avec salade)
Savoyard fondue with 4 cheeses from fruitière chabert
(Minimum 2 people, served with salad)

Fondue Savoyarde à la Truffe (Tuber Melanosporum) 38 €
(Minimum 2 personnes, servie avec salade)
Savoyard Truffle fondue (Tuber Melanosporum)
(Minimum 2 people, served with salad)

Supplément assiette de Charcuteries de nos montagnes 18 €
Additional Charcuterie plate from our mountains
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LES DESSERTS - DESSERTS

Assiette de Fromages de nos montagnes 13 € 
Cheeses platter from our mountains
  

 Pressée de pommes-coing au sirop d’érable, mousse cheesecake 12 € 
Apple-quince pressed with maple syrup, cheesecake mousse
  

 Entremet coco aux fruits exotiques 12 € 
Coconut entremet with exotic fruits
  
Baba au rhum aux agrumes et crème vanille mascarpone 13 € 
Rum baba with citrus and vanilla mascarpone cream
  
Tarte soufflée au chocolat, glace noisette 13 € 
Chocolate soufflé tart, hazelnut ice cream



LES PLATS ENFANTS - KID'S MAIN COURSES 13 €

Filet de poisson accompagné de frites ou gnocchi ou légumes 
Fish fillet with a choice of fries, gnocchi, or vegetables 

Filet de poulet accompagné de frites ou gnocchi ou légumes 
Chicken fillet served with a choice of fries, gnocchi, or vegetables

LES DESSERTS ENFANTS - KID'S DESSERTS 6 €

Mi-cuit au chocolat 
Chocolate lava cake 

2 boules de glaces 
2 scoops of ice cream 
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SODAS & EAUX - SODAS & WATERS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, 33 cl  5,5 €
Limonade de Savoie Bio, Brasseurs Savoyards, 33 cl 5,5 €
Orangina, 25 cl 5,5 €
Ice tea maison, 25 cl 5,5 €
Reed Bull Energy Drink, 25 cl  6 €
Schweppes Sélection Mixer Tonic Original, 20 cl  5,5 €
Schweppes Sélection Mixer Ginger Ale, 20 cl  5,5 €
Schweppes Sélection Mixer Ginger Beer, 20 cl  5,5 €
Badoit rouge, 33 cl  3,5 €
Evian, 33 cl  3,5 €
Sirop à l’eau / Fruit Syrup 2 € 
Grenadine, Citron, Framboise, Menthe, Fraise, Pèche, Noix de macadamia, Moijto, Orgeat
Grenadine, Lemon, Raspberry, Mint, Strawberry, Peach, Macadamia nut, Moijto, Orgeat

Jus de fruits au verre, 25 cl / Juices 4,5 €
Fruit de la Passion, Orange, Pomme, Tomate, Cranberry, Ananas
Passion Fruit, Orange, Apple, Tomatoe, Cranberry, Pineapple

L'eau du Vina, plate ou gazeuse, par Filtrabio, 75 cl  5 €
Vina's still or sparkling water by Filtrabio
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LES BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

SIMPLE DOUBLE

Café (Mexique, Pur Arabica, Bio) / Coffee 3 € 4,5 €
Décaféiné / Decaffeinated Coffee 3 € 4,5 €

Noisette 3,5 €
Grand crème 5 €
Cappuccino 6 €
Latte Macchiato 6 €
Chocolat chaud / Hot Chocolate 5 €
Grog 10 €
Irish Coffee 15 €

LES THÉS & INFUSIONS - TEAS & HERBAL INFUSIONS 5 €

Thé noir Ceylan O.P. / Ceylan O.P. Tea
Thé noir Grand Earl Grey / Grand Earl Grey Tea
Thé noir Fruits Rouges / Red Berries Tea
Thé vert Sencha / Green Tea Sencha
Vert à la Menthe / Green Mint Tea
Thé blanc Rose Litchi / White Rose & Litchi Tea

Tisane Verveine / Herbal Tea with Verbena
Tisane Menthe Poivrée / Herbal Tea with Peppermint
Tisane Camomille / Herbal Tea with Camomile
Tisane Tilleul / Herbal Tea with Lime Flower
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LES VINS AU VERRE - WINES BY THE GLASS MILLÉSIME

Les Champagnes - 15 cl
Devaux Blanc de Noirs, Coeur des Bar N.M 15 €
Devaux, Rosé N.M 17 € 

Vin blanc / White wine - 15 cl
Chardonnay, Baron Philippe de Rothschild 2020/21 7 €
VDF L'audacieux, Vermentino, Château de Campuget 2021 8 €
IGP Premières Grives, Domaine Tariquet  2021 9 €
Chablis, Domaine JM. Brocard 2019 12 €

Vin rouge / Red wine - 15 cl
Syrah, Baron P. De Rothschild 2020/21 7 €
Chautagne, Fleur de Pinot, Maison Perrier 2021 9 €
Réserve Mouton Cadet, Saint-Émilion, Baron P. de Rothschild 2018 12 €

Vin rosé / Rosé wine - 15 cl
IGP Mediterranée, Horizon, Domaine Famille Négrel 2021 6 €
Minuty Prestige, Château Minuty 2021 8 €

LES BIÈRES - BEERS 25cl 50cl

Grimbergen Blonde, pression 4 € 7 €
Picon Bière, pression 5 € 8 €
Pietra IPA, pression 6 € 11 €

Blanche du moment, 33 cl 6 €
Bière sans alcool, 1664, 33 cl  5 €
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Alcohol abuse is dangerous for the health.

MOCKTAILS

Pink Lemonade 9 €
Jus de cranberry, sucre de canne, Schweppes Tonic
Canberry juice, cane sugar, Schweppes Tonic

Sunny Vi 9 €
Jus d'ananas, jus de passion, sirop de fraise, cannelle
Pineapple juice, passion fruit juice, strawberry syrup, cinnamon

Crodino 6 €
Spritz sans alcool
Virgin Spritz

COCKTAILS 

Americano 10 €
Martini rouge, Campari, eau gazeuse / Red Martini, Campari, sparkling water

Négroni 13 €
Martini rouge, Campari, Gin, eau gazeuse / Red Martini, Campari, Gin, sparkling water

Bourbon Old Fashioned 17 €
Bourbon, bitter aromatique, sucre et eau / Bourbon, aromatic bitter, sugar and water

Daiquiri 13 €
Rhum, citron vert frais, sucre et eau / Rum, fresh lime, sugar and water

Moscow Mule 13 €
Vodka, citron vert frais, gingembre et eau / Vodka, fresh lime, ginger and water

Cosmopolitan 13 €
Vodka, triple sec, cranberry frais / Vodka, triple sec, fresh cranberry

Tom Collins 13 €
Gin, citron jaune frais, sucre et eau / Gin, fresh lemon, sugar and water

LES SPRITZ 12 €

Aperol  
Prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange / Prosecco, sparkling water, orange slice
Campari
Prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange / Prosecco, sparkling water, orange slice
Fiorente
Prosecco, eau gazeuse, cirton vert, menthe / Prosecco, sparkling water, lime, mint



LES APÉRITIFS

Martini Bianco, Dry, Rosso, 6 cl  5 €
Ricard, 3 cl  5 €
Suze, 6 cl  6 €
Campari, 6 cl  7 €
Kir, 15 cl  7 €
Kir Royal, 15 cl  16 €
Nos liqueurs : Abricot du Roussillon, Cassis, Cerise, Châtaigne, Mûre, Myrtille, Pêche
Our liquors : Roussillon Apricot, Cassis, Cherry, Chestnut, Berry, Blueberry, Peach

LES VODKAS, 4 CL 

Ciroc  11 €

LES GINS, 4 CL 

Bombay Sapphire   12 €
G Vine  15 €
Hendrick’s  15 €
Schweppes Premium Mixer Tonic Original inclus
Schweppes Premium Mixer Tonic Original included

LES RHUMS, 4 CL

Trois Rivières Brun 10 €
Bumbu XO 15 €

LES TEQUILAS, 4 CL 

Jose Cuervo Silver  12 € A
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Alcohol abuse is dangerous for the health.



LES WHISKIES, 4 CL

Johnnie Walker Red Label 10 €
Jameson, Irlande  12 €
Jack's Daniel  15 €
Johnnie Walker Black 12 ans, Ecosse : Blend  15 €
Nikka Coffey Grain Single Grain, Japon 16 €
Chivas 12 ans 20 € 

LES EAUX DE VIE, 4 CL

Eau de vie framboise, poire ou mirabelle  8 €
Calvados Busnel 12 €
Cognac Hennessy 15 €
Cognac Augier 16 €
Cognac Baron Otard VS 16 €
Armagnac Compte de Lauvia 1995 24 € 

LES LIQUEURS & CRÈMES, 4 CL

Amaretto Disaronno  10 €
Bailey's  10 €
Get 27, Menthe-pastille 10 €
Cointreau, Grand Marnier « Cordon Rouge »  10 €
Limoncello, Bigallet 10 €
Chartreuse verte et jaune  10 €
Génépi Blanc « Grand Tétras » 10 €
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
Alcohol abuse is dangerous for the health.


